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Abend der Begegnung
Speisen und Getrdanke
Hygiene

Als Veranstalter ist der Deutsche Evangelische Kirchentag verpflichtet, Hygienevorschriften einzuhal-
ten. Bitte helfen Sie mit, unseren und ihren Sorgfaltspflichten gegentiber den Besuchenden des Kir-
chentags gerecht zu werden. Beachten Sie bei der Auswahl Ihrer Speisen die Einhaltung der Hygiene-
vorschriften, insbesondere die ausgeschlossenen Lebensmittel.

Detaillierte Informationen zu den einzuhaltenden Hygienevorschriften fiir Verpflegungsstande stellen
wir Ihnen beim Vorbereitungstreffen am 15. Februar 2025 zur Verfiigung. Aktuell befinden wir uns be-
ziiglich der Details noch in der Abstimmungsphase mit den Behorden. Die Standverantwortlichen wer-
den beim Vorbereitungstreffen geschult und geben die Inhalte dann an ihre Mitwirkenden am Stand
weiter.

Einige wichtige Hinweise:

» Die Kiihlkette darf nicht abreifien.
> Dokumentieren Sie den Ursprung der verwendeten Lebensmittel
> Ausgeschlossene Lebensmittel:
— Roher Fisch (z. B. Sushi)
— Rohes Fleisch (frisches Mett, Tartar, Hackepeter, etc.)
— Roheihaltige Speisen (Mayonnaise, Tiramisu, Speiseeis, etc.)
— Roh- oder Vorzugsmilch
— Nicht erhitztes TK-Obst oder -Gemdiise (auch nicht im Smoothie)
— TK-Krduter oder Sprossen als Topping

Pfandflaschen

Wenn Sie Getréanke in Flaschen verkaufen, verwenden Sie bitte ausschliefflich Mehrweg-
Pfandflaschen. Bedenken Sie bitte, dass Flaschen mit diesem Einwegpfandsiegel (s. rechts)
zwar Pfand-, aber dennoch Einwegflaschen sind. Leicht erkennen Sie Mehrwegflaschen an
der Pfandgebiihr in Hohe von 0,08 EUR oder 0,15 EUR (statt 0,25 EUR).

Okofaire Verpflegung Der Kirchentag isst griin und fair.

Der Deutsche Evangelische Kirchentag bemdiiht sich um einen verantwortungsvollen Umgang mit na-
tlirlichen Ressourcen und eine Reduzierung der bei Grofiveranstaltungen {iblichen Umweltbelastung.
Daher hat er sich das Ziel gesetzt, bei der Verpflegung ckologische, regionale und faire Produkte ein-
zusetzen. Die positiven Aspekte einer ,Kirchentags-Erndhrungswende” sind: regionale Wertschopfung,
Schutz des Bodens und der Artenvielfalt, Beachtung der Tierethik, Klimafreundlichkeit, Ressourcen-
schonung, Beitrag zur globalen Erndhrungssicherheit sowie Erhalt bauerlicher Familienbetriebe.

» Wir freuen uns, wenn Sie diesen Gedanken auch beim Abend der Begegnung mittragen und
,0kofaire” Speisen und Getranke anbieten, die regional, saisonal, fair gehandelt und nach
Moglichkeit bio sind oder vom Kleinbauern vor Ort kommen. Unterstiitzen Sie gern auch
lokale Fachgeschifte Ihres Vertrauens wie Bécker, Fleischer oder Landwirte.

Getrankeauswahl

Der Kirchentag ist eine alkoholfreie Veranstaltung. Daher soll an den Essensstanden beim Abend der
Begegnung kein Alkohol (auch kein alkoholfreies Bier oder andere entalkoholisierte Getranke)
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angeboten werden. Setzen Sie auf attraktive Getranke, wie zum Beispiel eine regionale Limo oder al-
koholfreie Cocktails.

Miillreduktion

Bitte verwenden Sie an Thren Stdnden keine Einwegverpackungen oder Einweggeschirr. Zur Miillver-
meidung tragen wir gemeinsam durch den Einsatz eines Mehrweg-Pfandgeschirr-Systems bei. Dazu
noch ein weiterer Tipp: Geschirrfreie Gerichte schonen die Umwelt, erleichtern die Kostenkalkulation
und die Arbeit. Servietten stellt der Kirchentag kostenfrei zur Verfiligung.

Beispiele fiir geschirrfreie Gerichte: Veggie-Burger, Teigtaschen oder Strudel, Flammkuchen, Spiefie
(Gemiise, Obst, Kdse), Wraps, Focaccia, belegte Pumpernickel, Pfannkuchen.

Die Gaste des Kirchentages freuen sich auf lhr dkofaires Angebot und wir sind dankbar, dass Sie
mit lhrem Engagement zu ihrer Versorgung beitragen.
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